Cukraszati anyagok

Javito és kiilonbozeti vizsgak rendje
Szakképzoé 11. évfolyam
A vizsga leirasa :
frasbeli rész: 45 perc
Feladatok: rovid valasz, fogalmak, igaz-hamis allitas, egyszerii valasztas, csoportositas

Elérhet6 pont: 30 pont

Szobeli rész: felkésziilési 1d6 30 perc, felelet max.15 perc
Témakorok: a tantervben meghatarozott témakorokbdl kialakitott tételek
Elérhetd pont: 30 pont (tartalmi helyesség 25 pont, logikai helyesség, eldaddsmod 5 pont)
frasbeli és szobeli alapjan kialakitott mindsités:

51-60 pont 5 85-100 %

40-50 pont 4 67-84 %

29-39 pont 3 48-66 %

18-28 pont 2 30-47 %

0-17 pont 1 0-29 %

Témakorok: 2022/2023. tanév
11. évfolyam 3/11.F cukrasz:

. Ftiszerek jellemzése, felhasznalasa. Fliszercsoportok.

. Cukraszati kényelmi termékek.

. Tej kémiai 6sszetétele, felhasznéléasa.

. Tejkészitmények jellemzése, felhasznélasa, érzékszervi vizsgalata.

. Tejtermékek jellemzése, felhasznalasa, érzékszervi vizsgalata.

. Tojas felépitése, Osszetétele, tojassargaja €s fehérje technoldgiai hatésa.
. Tojas mindsitése, tarolasa, tartositott termékei.

. Tojasfert6tlenités, a tojashéjon talalhatd kodok értelmezése. Tojas érzékszervi vizsgélata,
frissességi proba.

7. Allati eredetii zsiradékok jellemzése, felhasznalasa, technolégiai hatasa.
8. Husipari termékek.
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6. Szeszes italok.
7. Gylimolcslevek.

Ajanlott konyv:

Galambosné Goldfinger Erzsébet-Horvéth Péter: Elelmiszer-alapismeretek



