Javito vizsga 2022/2023. tanév

Szakképzo iskola
2/10. évfolyam cukrasz

Anyagazdalkodas-adminisztracidelszamoltatas tantargy

A vizsga lebonyolitasi rendje, szerkezete:
A vizsga irasbeli és szobeli vizsgarészbdl all.
1.) irasbeli rész: 45 perc

Feladatok: rovid vélasz, fogalmak, igaz-hamis allitds, egyszerli valasztds, csoportositas,
szamitasi feladatok

Elérhet6 pontszam: 40 pont

2.) Szobeli vizsga: Aktualis tananyagbol dsszedllitott, vizsgazo tanulo éltal véletlenszeriien
kihuzott tétel alapjan feleléssel torténik. Iddtartama: 30 perc felkésziilési id6, 10 perc
vizsga

Elérhet6 pontszam: 20 pont

A szébeli és az irasbeli alapjan kialakitott mindsités:
54-60 pont 5 90-100 %

44-53 pont 4 73-89 %

34-43 pont 3 57-72 %

24-33 pont 2 40-56 %

0-23 pont 1 0-39 %

Témakorok:

A vendéglatas fogalma, feladata jellemzoi.

A vendéglatasba dolgozodkkal szemben tamasztott kovetelmények.

A vendéglatas f6 tevékenységi korei.

A vendéglatas mellék tevékenységi korei.

A vendéglatas mitkodtetésének feltételei. A vendéglatas targyi és személyi feltételei.
Arubeszerzés, a beszerzés forrasai, a beszerzés szervezése, a beszerzés kérdései, szempontjai.
Aruszallitasi bizonylatok. A szallitolevél. A szamla tartalmi elemei. Kiadasi pénztarbizonylat.
A raktarozas feladata, célja. Szakositott raktarak 1ényege.



HACCP fogalma, jelentdsége.

Tomeg-, és irmértékegység atvaltas.

A kerekités szabalyai. Szazalékszamités, ardnyos 0sztas.

Az aru nett6 és bruttod tomegének definicidja, szamitasanak modja. Termék nettd-, bruttd-, tdra
tomeg szamitasa.

Anyaghanyad ¢€s veszteség szamitas.

Veszteség fogalma, fajtasi. Tisztitasi veszteség szamitasa.

Tomeg novekedés vagy veszteség szamitasa.

Cukraszati félkész termékek anyaghanyad és veszteség szamitdsa.

Cukraszati késztermékek anyaghanyad és veszteség szamitasa.

Kalkulacio készitése.

Cukraszati félkész termékek kalkulacidja.

Cukraszati késztermékek kalkulacidja.

A cukraszati bevétel elemzése, afa szamitas.

Arképzés:

Anyagfelhasznalas, nyersanyagérték, egységar fogalma.

Kalkulacio, arképzés a vendéglatasban. Az arképzéssel kapcsolatos mutatok (haszonkulcs-,
anyag felhasznalasi szint-, arrés szint.

Az afa egyenleg meghatarozasa az arképzés soran.

Vételezési, rendelési mennyiség fogalma, szamitasa.

Készletgazdalkodas célja, feladatai.



