Javito és kiilonbozeti vizsgak rendje

Szakképzé iskola 1/9. évfolyam

A vendégtéri értékesités alapjai. (Altantargy)

Témakorok potvizsgahoz:

A tanulasi teriilet tartalmi osszefoglaloja, oktatasi célja: A tanulé atlatja és ismeri az
éttermi munka alapjait, ismeri a hideg eléételeket!

A vizsga leirasa:
Szobeli rész: felkésziilési id6 30 perc, felelet max.15 perc.
A lenti témakorok tartalmabol htizott tétel alapjan.
Témakorok: a tantervben meghatarozott témakorokbdl kialakitott tételek.
Elérhetd pont: 60 pont
Szobeli alapjan kialakitott mindsités:
51-60 pont 85-100 % jeles (5)
40-50 pont 67-84% j6 (4)
29-39 pont 48-66 %  kozepes (3)
18-28 pont 30-47 %  elégséges (2)

0-17 pont 0-29%  elégtelen (1)

Témakorok:

1. Hideg el6ételek
2. Atea

3. Borvidekek jellemzdi
4. Etvagygerjeszt0 — aperitif — italok

Ajanlott irodalom!

Voleszak Zoltan: 22 pincér tétel!



